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HERZLICH WILLKOMMEN
IM PLANTER’S CLUB!

Die Ideen zur Gestaltung der Bar sammelte Peter
Rossler wihrend unzihliger Reisen in die Karibik,
nach Afrika und durch Siidostasien. Das feine
LSavoir Vivre“, das vor allem durch die britischen
Offiziersklubs verkérpert wurde, inspirierte ihn,
seinen Géisten ebenfalls ein solches Ambiente zu
bieten.

Die Einrichtung der gesamten Bar ist vor allem
aus Afrika und Asien importiert und teilweise
iiber 150 Jahre alt. Die Fauteuils sind Originale aus
britischen Casinos und allesamt Einzelstiicke, die
in regelmifligen Abstidnden restauriert werden.

Geniefien Sie die durchdringende, dichte Atmo-
sphére in der vorderen Bar unter einer Galerie von
ca. 300 Single Malt Whiskys, Rums, Cognacs und
Armagnacs. Oder relaxen Sie in der hinteren Bar
unter der original Stahl-Glasdach-Konstruktion
der ,Darjeeling Hill Station“. Unser Discjockey
verwohnt Sie akustisch mit feinem Jazz und Soul.

Wir wiinschen IThnen einen anregenden Abend bei
einem rauchigen Single Malt, seltenen Rum oder
einfach einem kiihlen Cocktail aus unserem reich-
haltigen Sortiment.
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American Whiskey
Anisette, Armagnac, Calvados
Austrian, Canadian, Japanese Whisky
Beer

Bitter, Liqueur

Bottles

Cigars

Cognac

Cognac Drinks

Cognac Rarities

Energy Drinks

Gin

Gin Drinks

Gin Tonic Specials

Glasses and Bar Tools
Irish Whiskey

Non Alcoholic Cocktails
Non Alcoholic

Our Signature

Planter’s Drinks

Planter’s hall of fame Drinks
Port, Sherry, Vermouth
Red Bull Specials

Rum

Rum Drinks

Rum Rarities

Scotch

Single Malts

Single Malts Rarities
Something else Drinks
Tequila, Mezcal

Tequila and Mezcal Drinks
Tiki Drinks

Vodka

Vodka Drinks

Whisk(e)y Drinks

Wine and more
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COCKTAIL -
A BRIEF HISTORY

Der Begriff ,Bar“ geht auf das englische Wort
wbarrier® (Schranke) zuriick und bezeichnet
im Deutschen sowohl den Schanktisch als auch
das Lokal. Die Bar, wie wir sie heute kennen und
schitzen, entwickelte sich zur Zeit der Kolonia-
lisierung des nordamerikanischen Kontinents.
Aus eher einfachen Tavernen wurden im 19. Jahr-
hundert die Westernsaloons und spiter die etwas
exklusiveren Bars als gesellschaftlicher Treffpunkt.
Anfang des 20. Jahrhunderts entstanden dann
vor allem in den Luxushotels der pulsierenden
Grofistiadte die ersten ,, American Bars“ — fiir die
Hoteliers eine willkommene zuséitzliche Ein-
nahmequelle. Laut Definition wurden in einer
»~American Bar“ nur Spirituosen und Cocktails
angeboten. Die Cocktails, Mischgetranke aus Spiri-
tuosen und Fruchtsiften, entstanden iibrigens in
den Kolonien. Viele dieser Cocktails mussten sich
mit einem kurzen Dasein begniigen, andere wurden
zu weltbekannten Klassikern. In den goldenen
20er- und 30er-Jahren erlebten Bars einen
fulminanten Hype, der vom Zweiten Weltkrieg
jah unterbrochen wurde. Erst in den 1950er Jahren
brachten die amerikanischen GIs Europa wieder
auf den Cocktailgeschmack. Seither gehoren
Cocktailbars in ihren unterschiedlichsten Aus-
richtungen zum fixen Bestandteil der europiischen
Gastronomie-Kultur und erfreuen sich nach wie
vor ungebrochener Beliebtheit.
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Our

Signature

empfohlen von Barchef Ivan Maric

Wir produzieren zahlreiche Cocktailzutaten selbst
und verfeinern vieles fiir unseren Qualitédtsstandard.
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GHOST NEW YORK SOUR 13.-

Maker’s Mark, Zitrone, Zucker, Eiweifs,
Rotwein, mit Milch geklért

saver | frisch

RETURN OF THE PINEAPPLE 14.-

Plantation Pineapple, Absinth, Limette, Ananas

fruchtig | ausgewogen

VELVET 13.-

Roku Gin, Zitrone, Rosmarin Pea Tea Sirup,
Gallino Vanilla, Eiweif

erfrischend | leicht siiBlich

PLANTER’S NUSSKNACKER 14.-

Havana Club Especial Ananas-Haselnuss Rum,
Ingwer, Ahornsirup, Vermouth Rosé,
mit Butter infusiert

fruchtig | erfrischend | siBlich
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PINEAPPLE NEGRONI 15.-

Plantation Pineapple, Campari, Antica Formula

fruchtig | ausgewogen

CUBAN SMASH 13.-

Havana Club Verde, Zitrone, Zucker, Basilikum

erfrischend | leicht | belebend

DAIQUIRI VERDE 13.-
Havana Club Verde, Limette, Honig, Minze

erfrischend | siiBlich | sduerlich

SLOELY COUNT TO SIX 13.-
Roku Gin, Plymouth Sloe Gin, Grapefruit Saft

kriftig | erfrischend | herb
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HOMMAGE
AN EINEN FREUND!

Gourmet, Weltreisender, Trendsetter, begnadeter
Gastronom und noch vieles mehr, so wiirde ich
meinen langjahrigen Vorreiter Peter Rossler be-
schreiben, den Griinder, Erfinder und Macher
des Planter’s und Livingstone. Von seinen Reisen
um die ganze Welt, speziell aus Asien und Afrika,
brachte er die Idee — und in drei Containern auch
gleich die Mdbel — mit fiir einen gediegenen Club
im britischen Kolonialstil, in dessen Bar man
stilvoll Cocktails und edle Drinks und in des-
sen Restaurant man vorziigliche Fusionskiiche
mit Schwerpunkt auf feinste Steakspezialitdten
genieflen sollte. Gedacht, getan — die Bar Planter’s
und das Restaurant Livingstone waren geboren
und unter Peters grandiosen Fittichen von Anfang
an eine Erfolgsstory. Als er an einem ernsthaften
Leiden erkrankte, legte er schweren Herzens die
Geschicke seiner ,,Kinder” in meine Hénde, obwohl
ich 2010 gerade mal meine ersten Erfahrungen als
Gastronom mit dem Seerestaurant Saag gemacht
hatte. Aber auf Peters Fundament aufbauend, ist
es uns allen hier gelungen, die Wiener Institution
Planter’s auch nach Peters Ausstieg iiber die Jahre
und trotz Pandemie bis heute erfolgreich fortzu-
fithren und da und dort sogar an einem moderni-
sierenden Schriubchen zu drehen. Danke, Peter,
fiir all die aufregenden und lehrreichen Stunden,
unvergesslichen Abende vor allem beim Jour fixe
mit dir, danke fiirs Planter’s und das Livingstone.

— Robert Glock
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Planter’s

Ein Barbesuch ist oft so entspannend wie eine
Stunde Therapie, nur eben giinstiger.

— Robert Glock
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PLANTER’S PUNCH 13.-

Havana Club 3y, Havana Club Especial,
Granatapfel, Orange, Grenadine,
Zitrone, Muskat

fruchtig | siuerlich | kriftig

PLANTER’S BEACH 12.-

Absolut Elyx, Maracuja, Gurke, Limette

siuerlich | frisch | fruchtig

PLANTER’S SUMMER 13.-

Absolut Elyx, Zitronengras, Grenadine,
Himbeere, Kumquat, Limette,
Kaffirlimettenblitter

fruchtig | leicht | sommerlich
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PLANTER’S VOODOO 14.-

Havana Club 3y, Havana Club Especial,
Old Pascas 73 %, Passoa, Maracuja,
Grenadine, Ananas, Zitrone

kriftig | fruchtig

PLANTER’S TIKI 14.-

Havana 3y, Havana Club Especial Ananas-

Haselnuss Rum, Old Passcas, Ananas, Orange,
Grenadine, Old Judge Falernum

fruchtig

PLANTER’S SMOKEY SOUR 13.-

Laphroaig 10y, Zitrone, Zucker, Eiweif}

rauchig | sdverlich | frisch




Die Event-Location

DJ—Line‘.- !
N Priasentationen

"Firmen- & Privatfeiern

office@plantersclub.com | www.plantersclub.com
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Classic and
Modern

Alkohol konserviert alles,
ausgenommen Wiirde und Geheimnisse.

— Robert Lembke




Whisk(e)y

Man muss dem Leben immer um
mindestens einen Whiskey voraus sein.

— Humphrey Bogart
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OLD FASHIONED

Maker’s Mark, Zuckerwiirfel,
Angostura Bitters, Soda

kriiftig | herb

WHISKY SOUR

Marker’s Mark, Zucker, Zitrone,

wahlweise: mit Eiweif

sduerlich | erfrischend

THE BOULEVARDIER

Maker’s Mark, Campari, Antica Formula

kriiftig | bittersiiB

MANHATTAN
LOT 40, Antica Formula, Angostura Bitters

kriftig | leicht siiBlich

12.-

12.-

12.-

12.-
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RUSTY NAIL
Chivas Regal 12y, Drambuie

kriftig | siBlich | ausgewogen

SAZERAC

wahlweise:

LOT 40 oder Martell V.S.O.P. oder 12 & 1/,
Absinth, Zucker, Angostura Bitters,
Peychaud Bitters

kriftig | herb

ISLAY HORSE

Laphroaig 10y, Portwein, Himbeere,
Peychaud Bitters, Ginger Ale

rauchig | fruchtig

BOBBY BURNS

Chivas Regal 12y, Antica Formula,
Dom Benedictine

aromatisch | herb

12.-

13.-

13.-

12.-
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HORSE’S NECK 12.-
Maker’s Mark, Fever-Tree Ginger Ale, Angostura

aromatisch | mild

BLOOD & SAND 13.-

The Glenlivet 12y, Antica Formula,
Heering Cherry Liqueur, Orangensaft

aromatisch | fruchtig

BROOKLYN 13.-
LOT 40, Antica Formula, Maraschino

kraftig | siiBlich | herb




Unser Wemkeller ist

ihr Vera‘nstaltungsraum
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WIENS SCHONSTER
WEINKELLER

Ein 400 Jahre alter, imposanter Tisch aus dem
Schloss Seefels, ein ebenso alter Luster aus der
ehemaligen Maxi-Bohm-Villa am Semmering,
eine schmiedeeiserne Wendeltreppe aus der 1893
erbauten Villa Bittner und als ganz besonderes
Highlight ein monumentales, gedrechseltes Holz-
portal aus der saudi-arabischen Botschaft im dritten
Bezirk, das beim Abriss des Gebaudes rechtzeitig
von Peter Rossler gerettet wurde. Mit diesen ein-
zigartigen Schmuckstiicken, viel Tiiftelei, um alle
Bauvorschriften zu erfiillen, und einer Menge
Arbeit hat Robert Glock aus dem typisch feucht-
modrigen Keller eines alten Wiener Biirgerhauses
einen méarchenhaften Weinkeller geschaffen.
Barrierefrei, mit modernster Technik, eigenem
diskreten Zugang durch die nebenan gelegene
Tiefgarage und natiirlich einer beeindruckenden
Auswahl an 6sterreichischen und internationalen
Spitzenweinen.

Private Feste, Firmenfeiern, Prisentationen und
Cocktailempfiinge fiillen seit der Eréffnung 2015
den Keller, aber auch der eine oder andere Minister
mit seinem Kabinett nutzte das wunderbare Am-
biente fiir Teambuilding-Seminare oder wichtige
Besprechungen. Neben Bar und Restaurant kom-
plettiert der Weinkeller als exklusive Club-Location
somit das Angebot des Planter’s.

Al
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Rum

Ich kann auch ohne Alkohol in guter Stimmung
sein, aber ich gehe lieber auf Nummer sicher.

— Peter Hofbauer

2
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DAIQUIRI NATURAL 12.-

Havana Club 3y, Limettensaft, Zucker

frisch | aromatisch

ERNEST HEMINGWAY SPECIAL 12.-

Havana Club 3y, Limette, Grapefruit,
Maraschino, Zucker

frisch | feinherh

PAINKILLER 14.-

Havana Club Especial, Orange, Ananas,
Kokos, Muskatnuss

cremig | fruchtig | krdftig

OLD CUBAN 17.-

Havana Club 7y, Zucker, Limette, Minze,
Angostura Bitters, Perrier-Jouét Grand Brut

erfrischend | siiffig

24
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CORN’N’ OIL

Havana Club Seleccion de Maestros,
Old Judge Falernum, Lime Juice,
Angostura Bitters

siiBlich | ausgewogen

DARK DREAM

Havana Club 7y, Mozart Dark Chocolate,
Giffard Cacao, Mango, Maracuja, Limette

fruchtig | schokoladig | verspielt

DIPLOMATICO OLD FASHIONED

Diplomatico, Mozart Dark Chocolate,
Pedro Ximénez Lustau

kriiftig | schokoladig | siBlich

ROYAL BERMUDA YACHT CLUB

Havana Club 7y, Cointreau,
Old Judge Falernum, Limette,
Angostura Bitters

verfihrerisch | frisch

14.-

13.-

14.-

25
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PINA COLADA 13.-

Havana Club Especial, Ananas, Kokos

fruchtig | sommerlich

STRAWBERRY DAIQUIRI 13.-

Havana Club 3y, Limettensaft, Zucker, Erdbeere

frisch | aromatisch

BOLERO 13.-

Havana Club 3y, Antica Formula - Calvados

kriiftig | siiBlich

BUSHRANGER 13.-

Havana Club 7y, Dubonnet

kriftig

26
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CUBA LIBRE
Havana Club 3y, Limette, Cola

erfrischend

MOJITO

Havana Club 3y, Minze, Limette, Zucker

frisch | sduerlich

EL PRESIDENTE

Havana Club 3y, Antica Formula,
Noilly Prat, Grenadine

kriftig | siiBlich

TROPICAL CHAMPAGNE

Havana Club 3y, Mango, Maracuja, Zitrone,
Perrier-Jouét Grand Brut

erfrischend | siBlich

12.-

12.-

12.-

17.-

27
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AS TIME GOES BY

Zeit ist angeblich relativ — so gesehen hat sich im
Planter’s und Livingstone in den letzten 25 Jahren
relativ wenig und relativ viel verindert. Das stilvolle
koloniale Ambiente ist geblieben, ebenso wie der
Anspruch, ,,Essen und Trinken fiir Fortgeschrittene®
zu bieten und immer nur das Beste zu servieren.
Aber natiirlich gab und gibt es Einfliisse von aufien:
Trends, gesellschaftliche Verdnderungen und
mitunter weltbewegende Ereignisse, die auch am
Planter’s nicht spurlos voriibergingen und auf die
immer wieder reagiert wurde.

So war das Planter’s das erste Lokal Osterreichs,
das 2015 fiir seine barrierefreien Umbauten eine
TUV-Auszeichnung erhielt. Das Hin und Her beim
Rauchverbot in der Gastronomie streichen wir lieber
aus unserem Gedéichtnis. Und bei Covid-19 sind wir
halbwegs mit einem blauen Auge davongekommen,
weil wir nicht vor Schreck erstarrt sind, sondern
uns den Herausforderungen offensiv gestellt haben:
So konnten wir z. B. dank Kurzarbeit wihrend der
monatelangen Schlieflzeiten alle unsere grofiteils
langjihrigen Mitarbeiter halten und auch laufende
Fixkosten durch Gespriache mit unseren Partnern
reduzieren. Wir haben sogar investiert und die
Gelegenheit geniitzt, um ungestort unsere Kiiche
umzubauen und auf den neuesten Stand zu bringen,
Damit wir auch in den nichsten 25 Jahren die
hohen Anspriiche und Wiinsche unserer Géste
erfiillen konnen. Denn wie sagte schon Oscar Wilde:
»Ich habe einen ganz einfachen Geschmack - ich
bin immer nur mit dem Besten zufrieden.”

28
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Tiki
Drinks

Du bist nicht betrunken, solange du auf dem
Boden liegen kannst, ohne dich festzuhalten.

— Dean Martin

29
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HURRICANE 13.-
Havana Club 3y, Havana Club Especial,
Maracuja, Granatapfel, Ananas
sommerlich | kriiftig | fruchtig
JET PILOT 15.-

Havana Club Especial, Havana Club 3y,
Gosling 151, Old Judge Falernum, Zimt, Pernod,

Cointreau, Grapefruit, Limette, Angostura Bitters

kriftig | fruchtig

FLYING CANGAROO 13.-
Havana Club 3y, Absolut Elyx, Ananas, Orange,
Kokos, Galliano Vanilla, Obers

cremig | fruchtig
MAI TAI TRADER VIC 14.-

Havana Club Seleccion de Maestros,

Rhum Agricole, Cointreau, Limette, Orgeat

kriiftig | aromatisch | frisch
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BAHAMA MAMA 13.-
Havana Club 3y, Havana Club Especial,
Kokos, Kaffeelikor, Zitrone, Ananas
fruchtig | aromatisch
BRAINKILLER 14.-

Rhum Agricole, Wray & Nephew Overproof,

Martell VSOP, Limette, Ananassaft, Maracuja,
Honig, Kokos

kriiftig | aromatisch | frisch

PLANTER’S JUNGLE JUICE 14.-
Plymouth Gin, Old Judge Special Reserve,
Pussanga, Ananas, Orange, Kokos
fruchtig | siBlich | frisch
CHARTREUSE SWIZZLE 14.-

Chartreuse Gelb, Chartreuse Griin, Limette,
Ananas, Old Judge Falernum

fruchtig | siBlich | frisch

31
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Vodka

Vodka macht aus allen Menschen Russen.

— Ivan Rebroff

33
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FRENCH MARTINI
Absolut Elyx, Chambord, Ananas

leicht | fruchtig | lieblich

PIPELINE

Absolut Elyx, Limette, Orgeat, Ananas, Gurke

erfrischend | fruchtig

COSMOPOLITAN

Absolut Elyx, Cointreau, Cranberry, Limette

erfrischend | siverlich

ESPRESSO MARTINI

Absolut Elyx, Kaffeelikor, Espresso,
Galliano Vanille

anregend | cremig | siiBlich

34
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BLOODY MARY

Absolut Elyx, Tomaten, Zitrone, Salz,
Pfeffer, Worcestersauce, Tabasco,
wahlweise: mild oder scharf

wirzig

WHITE RUSSIAN
Absolut Elyx, Kaffeelikor, Obers

cremig | siiBlich

VODKATINI
Absolut Elyx, Noilly Prat

trocken

CHI CHI
Absolut Elyx, Ananas, Kokos, Obers

fruchtig | cremig

13.-

13.-

12.-

13.-

35
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BE YOUR OWN BARMAN 1

NEGRONI

3 cl Plymouth Gin
3 cl Campari

3 clroter Vermouth

Ein Klassiker aus Italien: Alle Zutaten in ein
gekiihltes Rocks-Glas geben und mit Orangen-
und Zitronenschalen parfiimieren.

Mit Eiswiirfeln auffiillen und gut durchriihren.
Ein Tipp unseres Barchefs: Beim Negroni lasst
sich problemlos mit den Mengen der Zutaten
experimentieren, um den perfekten Negroni
fiir den personlichen Geschmack zu finden.
Einfach ausprobieren.

36
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G .
Alcohol may be man’s worst enemy,

but the bible says love your enemy.

— Frank Sinatra

37
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FRENCH 75 17.-

Plymouth Gin, Zitrone, Zucker,
Perrier-Jouét Grand Brut

erfrischend | spritzig

CORPSE REVIVER 12.-

Plymouth Gin, Lillet blanc, Absinth,
Cointreau, Zitrone

revitalisierend | sduerlich

SINGAPORE SLING 14.-

Plymouth Gin, Zitrone, Zucker, Angostura Bitters,
Soda, Heering Cherry Liqueur

erfrischend | aromatisch

LAST WORD 13.-

Plymouth Gin, Luxardo Maraschino,
Chartreuse griin, Limettensaft

erfrischend | siuerlich
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NEGRONI

Plymouth Gin, Antica Formula, Campari

aromatisch | herb

GIMLET

Plymouth Gin, Rose’s Lime Juice

Aromatisch | feinherb

GIBSON

Plymouth Gin, Noilly Prat, Perlzwiebeln

trocken

GIN F1ZZ

Plymouth Gin, Zitrone, Zucker, Soda

erfrischend | sduerlich

GIN BASIL SMASH

Plymouth Gin, Zitrone, Zucker, Basilikum

erfrischend | siuerlich | gesund

13.-

12.-

12.-

13.-

14.-

39
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Cognac

Die Zeit heilt alle Wunden. Selbst aus
Napoleon ist mittlerweile ein Cognac geworden.

— Alfred Biolek

40
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SIDE CAR 13.-
Martell V.S.0.P,, Cointreau, Zitrone
erfrischend | kriftig
PRINCE OF WALES 17.-

Martell V.S.0.P., DOM Benedictine, Zucker,

Angostura Bitters, Perrier-Jouét Grand Brut

trocken | spritzig

VIEUX CARRE 14.-
Martell V.S.0.P., LOT40, DOM Benedictine,
Antica Formula, Angostura Bitters,
Peychaud Bitters
siiBlich | rund | kriftig
BRANDY ALEXANDER 13.-

Martell V.S.O.P., Giffard Cacao, Obers, Muskat

cremig | siiB

4
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Tequila
and Mezcal

First you take a drink, then the drink takes
adrink, then the drink takes you.

— F. Scott Fitzgerald, The Great Gatsby
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MARGARITA 13.-
Olmeca Altos, Limette, Cointreau
frisch| sduerlich
PALOMA 12.-
Olmeca Altos, Grapefruit, Limette, Zucker
frisch | sduerlich
RED FORREST 13.-

Mezcal Del Maguey Vida, Portwein,
Limette, Waldhonig

waldig | dezent rauchig | fruchtig

BLOODY MARIA 13.-
Olmeca Altos, Tomaten, Zitrone, Salz
Pfeffer, Worcestersauce, Tabasco
wahlweise: mild oder scharf
wiirzig
SEX MACHINE 13.-

Mezcal Del Maguey Vida, Pfirsich,
Ananas, Limette, Orgeat, Passoa

fruchtig | erfrischen | ausgewohgen

43
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Something
else

Der Kultivierte bedauert nie einen Genuss.
Der Unkultivierte weifd iiberhaupt nicht,
was Genuss ist.

— Oscar Wilde
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BUSHWACKER

Havana Club Especial, Kaffeelikor,
Amaretto, Baileys, Obers

cremig | siiB | schokoladig

GRASSHOPPER

Créme de Cacao weif, Créeme de Cacao griin,
Obers

cremig | siiB

SCHWARZWALDER KERS

Monkey 47, Mozart Dark Chocolate,
Heering Cherry Liqueur, Obers

cremig | siiB | schokoladig

GOLDEN CADILLAC

Creme de Cacao weif}, Galliano, Obers

cremig | siiB

CREMA SOUR

Ramazzotti Crema, Zitrone, Zucker

cremig | siiB | sduerlich

13.-

12.-

13.-

12.-

12.-
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Planter’s
hall of fame

Realitit ist eine Illusion,
die sich aus Mangel an Drinks einstellt

— Udo Lindenberg
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THAI RASPBERRY MULE

Thai Gin, Himbeere, Limette, Ginger Beer

frisch | fruchtig | dezent scharf

LEMONGRASS

Absolut Elyx, Zitronengras, Limette,
Kaffirlimettenblitter

leicht| frisch

A GIRI’S NIGHT OUT

Plymouth Gin, Zitronengras, Himbeere,
Zitrone, Soda

frisch | fruchtig | siB | saver

RASPMARY

Plymouth Gin, St. Germain, Holunder,
Himbeere, Zitrone

lieblich | fruchtig

GOTHAM

Laphroaig 10y, Averna, Grapefruit Bitters,
Ruharb Bitters

kriiftig | erdig | dezent rauchig

13.-

12.-

13.-

13.-

13.-
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Red Bull
Specials

An manchen Tagen ist das Leben
nur im Rausch zu ertragen.

— Angelika Niedetzky
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SPEEDMASTER 17.-

Absolut Elyx, Cointreau, Limette,
Perrier-Jouét Grand Brut,

Red Bull Energy Drink, Grenadine

frisch | sommerlich | belebend

FREEZO 13.-

Plymouth Gin, Absolut Elyx, Soda,
Red Bull Yellow Edition

leicht | frisch

RED BULL MELON 13.-

Absolut Elyx, Zitrone, Zucker, Gurke,
Red Bull Red Edition

frisch | siBlich | saver

STAY CLASSIC 13.-

Absolut Elyx, Zitrone, Red Bull Energy Drink

frisch | belebend
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Non
Alcoholic

Abstinenz ist fiir Leute, die mit einem
Kater nicht umgehen konnen.

— Anonym
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PLANTER’S VIRGIN MOJITO

Limette, Maracuja, Zucker, Minze,
Fever-Tree Ginger Ale

erfrischend | sidverlich

FLORIDA

Ananas, Orange, Zitrone, Grenadine,
Maracuja

fruchtig | siBlich

IPANEMA

Fever-Tree Ginger Ale, Limette, brauner Zucker

erfrischend | sduerlich

SHIRLEY TEMPLE

Zitrone, Grenadine, Fever-Tree Ginger Ale

siBlich | erfrischend
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SWEET LOVE
Kokos, Ananas, Erdbeere, Obers

fruchtig

LAZY TOWN

Limette, brauner Zucker,
Red Bull Energy Drink

siverlich | anregend

MARRAKESH COOLER

Cranberry, Ananas, Pistazien, Limette

fruchtig

GRAPEBALL

Grapefruit, Zitrone, Grenadine, Soda

erfrischend | feinherb
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SHAKER
Das Herzstiick jeder Barausstattung,
Der 3-teilige Shaker aus Silber oder
Nirosta besteht aus Becher,
Barsieb und Verschlusskappe.

BOSTON SHAKER

Er besteht aus einem Silber- oder
Nirostabecher und einem massiven
Glasbecher. Statt dem integrierten
Sieb kommt der Strainer

zum Einsatz.

HIGHBALLGLAS

Dieser hohe Tumbler eignet sich
vor allem fiir Drinks, die mit Séiften
oder Sodas aufgegossen werden,
wie Bloody Mary, Fizzes oder

auch Gin Tonics.

STRAINER §“ﬂ /
Dieses Barsieb hilt beim Abgiefien
eines Cocktails aus dem Boston Shaker
die Eiswiirfel zuriick.



SHOTGLAS

Dieses 2-4 cl Glas fiir Spirituosen
wie Wodka, Tequila etc. wird meist
gut gekiihlt serviert.

COCKTAILSCHALE

Das Glas fiir Shortdrinks a la Daiquiri,
Margarita oder Grashopper,

aber auch Aperitifs oder Digestifs.

BARSPOON
Der langstielige Barloffel aus Silber
oder Stahl wird zum Umriihren, als
MafReinheit (0,25 cl) fiir Sirupe und
Creams oder mit Stofiel auch
als Muddler benutzt.

TIKI BECHER
Ein originelles Trinkgefaf,
meist mit Darstellungen von
polynesischen Gotterfiguren, fiir
exotisch, bunte Cocktails.



MUDDLER
Der Stof3el (meist aus Holz) wird
zum Zerdriicken von Zitrusfriichten,
Zucker oder Kriautern wie
Minze verwendet.

TROPICALGLAS

Dieses schwungvolle Glas ist
bestens geeignet fiir farbenfrohe
tropische Drinks mit Friichten
wie Pina Colada oder Mai Tai.

TUMBLER
Das Glas fiir alle harten Getrinke,
die man auch ,,on the rocks“ serviert.
Wird auch fiir klassische Cocktails
wie z. B. den Black Russian oder
Sours verwendet.

JIGGER

Mit diesem Messbecher (meist aus Stahl
oder Nirosta) kann man 2 cl (oberer Teil)
oder 4 cl (unterer Teil) genau abmessen.

MARTINI GLAS
Fiir einen der berithmtesten
Cocktails, der tibrigens nur
geriihrt wird, wurde sogar
ein eigenes Glas kreiert.




A . 1oy _
PLYMOUTH
+ GIN <

- |
|
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GIN TONIC SPECIALS Glas mit 4 dl

PLYMOUTH GIN - Fever-Tree 12.-
MONKEY 47 - Fever-Tree 14.-
ROKU GIN - Fever-Tree 14.-
WIEN GIN - Schweppes Dry Tonic 15.-
LE TRIBUTE - Le Tribute Tonic 15.-
DICK & STEIN - Fever-Tree Mediterranean 14.-
G-VINE NOUAISON - Fever-Tree 15.-
MALFY GIN - Fever-Tree 15.-
THE ILLUSIONIST - Fever-Tree Mediterranean 15.-
CANAIMA - Fever-Tree 15.-
BE YOUR OWN BARMAN I1

VESPER

5 cl Plymouth Gin

3 cl Absolut Elyx

1 cl Lillet Blanc

Gin, Vodka und Lillet Blanc zusammen mit Eis-
wiirfeln in den Shaker geben, gut schiitteln,
in ein gekiihltes Martiniglas abseihen und mit
Zitronenzesten garnieren. Dann James Bond
like die Welt retten.
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GIN

Glas mit 4 cl
Austria
AEIJST - Styrian Pale Gin 43,5Vol.-%  1l.-
REISETBAUER’S Blue Gin Vintage 43Vol.-%  10.-
WIEN GIN 43Vol.-%  14.-
DICK & STEIN 45,7Vol.-%  14.-
Italy
VILLAASCENTI 41Vol-%  12.-
MALFY GIN 41Vol.-%  12.-
Spain
GIN MARE 42,7Vol.-%  14°°
LE TRIBUTE 40Vol.-%  14.-
Great Britain
BEEFEATER 24 45Vol.-%  10.-
PLYMOUTH GIN 41,2 Vol.-% 9.-
PLYMOUTH SLOE GIN 26 Vol.-%  10.-
TANQUERAY 10 41,3Vol.-%  10%°
BULLDOG 45Vol.-% 10
HENDRICK’S 44 Vol.-% 11°°
MARTIN MILLER’S DRY 40Vol.-% 13%°
STIPSMITH 41,6 Vol.-%  1l.-
BLACKWOODS VINTAGE 60 Vol.-% 11.-
THE BOTANIST 46 Vol.-% 11.-
France
G’VINE NOUAISON 43,9 Vol.-% 125
Germany
DUKE 45 Vol.-% 11°°
MONKEY 47 47Vol.-% 1250
THE ILLUSIONIST 45Vol.-% 1250
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Japanese
ROKU GIN 43 Vol.-
The Netherlands
BOLS GENEVER 42 Vol.-
USA
DEATH’S DOOR 47Vol.-
LEOPOLD’S 40 Vol.-
ANISETTE
BERGER PASTIS 45 Vol.-
MATA HARI ABSINTH 60 Vol.-
OUZO OF PLOMARI 40 Vol.-
PERNOD 40 Vol.-
RICARD PASTIS 45 Vol.-
SAMBUCA LUXARDO 38 Vol.-
ARMAGNAC
CLES DES DUCS V.S.O.P. 40 Vol.
CLES DES DUCS X.0. 40 Vol.
CALVADOS
BUSNEL V.S.0.P. 40 Vol.
BUSNEL 12y 43Vol.
DARON FINE 40 Vol.
DARON X.0. 40 Vol.

PERE MAGLOIRE 20y 40 Vol.

Glas mit 4 cl

% 12%
% 103°
% 13
% 167
Glas mit 4 cl

% 590
% 590
% 6%
% 590
% 590
% 590
Glas mit 4 cl
-% 13
%  27.-
Glas mit 4 cl
-9% 890
% 13.-
-9% 990
-% 14
-%  28.-
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BITTER
LILLET BLANC 17 Vol.-
LILLET ROSE 17 Vol.-
APEROL 11 Vol.-
AVERNA 32Vol.-
BRANCA MENTA 32Vol.-
CAMPARI 25 Vol.-
CYNAR 16,5 Vol.-
FERNET-BRANCA 40 Vol.-
NONINO AMARO 40 Vol.-
RAMAZZOTTI 30 Vol.-
UNDERBERG 4 d 44 Vol.-
ZWACK UNICUM 40 Vol.-
LIQUEUR
AMARETTO di Saronno 28 Vol.
BAILEYS Irish Cream 17 Vol.
CHAMBORD Royale de Luxe 18,5 Vol.
CHARTREUSE 40 Vol.
COINTREAU 40 Vol.
CUARENTAY TRES 31 Vol.
DOM BENEDICTINE 40 Vol.
DRAMBUIE 40 Vol.
GALLIANO PAUTENTICO 42.3Vol.
GRAND MARNIER 40 Vol.
PIMM’SNO1 25 Vol.
SOUTHERN COMFORT 35 Vol.

KAHLUA 20 Vol.
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Glas mit 4 cl

% 590
% 590
% 590
% 650
% 6%
% 590
% 6%
% 6%
% 580
% 65"
% 350
% 6%
Glas mit 4 cl
-9 650
9% 6%
-%  10°
-9 850
-9% 850
-9 590
-% 62
-% 750
% 6%
-9 850
9% 950
-9% 650
9% 65"
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SHERRY Glas mit 4 cl
HARVEY Bristol Cram 17,5 Vol.-% 06
LUSTAU MANZANILLA 17 Vol.-% 7%
LUSTAU
Almacenista Oloroso des Puerto 20 Vol.-% 8%
SANDEMAN DON FINO 15 Vol.-% 7°0
SANDEMAN Medium Dry 15 Vol.-% 750
SANDEMAN Rich Golden 15 Vol.-% 7°0
PORT Glas mit 4 cl
MESSIAS 20 20 Vol.-% 99
MESSIAS 40 20,5Vol.-%  14°°
QUINTA DO NOVAL 19,5 Vol.-% 8.-
SANDEMAN Ruby 19,5 Vol.-% 5%
VERMOUTH Glas mit 4 cl
CARPANO Punt e Mes 16 Vol.-% 5%
DUBONNET Rouge 16 Vol.-% 59
MARTINI Bianco 15 Vol.-% 5°0
MARTINI Ambrato 18 Vol.-% 6°°
MARTINI Extra Dry 18 Vol.-% 5°0
MARTINI Rubino 18 Vol.-% 06

MARTINI Rosso 15 Vol.-% 5°0
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TEQUILA AND MEZCAL Gisnita

OLMECA Altos Plata 40 Vol.-% 5.-
OLMECA Altos Reposado 40 Vol.-% 5.-
OLMECA Altos Aiiejo 40 Vol.-% 7.-
DON JULIO 1942 38Vol.-%  13.-
EL GRAN MATADOR Gold 38 Vol.-% 5%
HERRADURA Blanco 40 Vol.-% 5%
JOSE CUERVO Edition 1800 40Vol-% 8%
PATRON Reposado 40 Vol.-% 67

PORFIDIO Single Barrel Afiejo 39,3 Vol.-% 9.-
PORFIDIO Tripple Distilled Plata 39,5 Vol.-% 7°0

CASAMIGOS Aifiejo 40 Vol.-% 8.-
CASAMIGOS Mezcal Joven 40 Vol.-% 9.-
TRES MAGUEYES Reposado 38 Vol.-% 6>
MEZCAL DEL MAGUEY Vida 42 Vol.-% 5%
MEZCAL Marca Negra 48 Vol.-% 750
BE YOUR OWN BARMAN III

PALOMA

4 cl Olmeca Altos

4 cl Grapefruitsaft

2 cl Limettensaft

1-2 cl Zuckersirup

Tequila in einer Cocktailvariante: Alle Zutaten
mit Eiswiirfeln in ein Longdrinkglas geben und
mit einer Prise Salz langsam kalt rithren. Dann
mit Soda auffiillen und einmal kurz mit einem
Loffel unterheben. Ubrigens: Die ideale Sommer-
erfrischung kommt aus Mexiko — daher auch der
Name. Paloma ist spanisch und bedeutet Taube.
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VODKA Glas mit 4 cl
ABSOLUT ELYX 42,3Vol.-%  1l.-
BELUGA TRANSATLANTIC 40Vol.-% 15.-
BELVEDERE 40 Vol.-% 11%°
CIROC 40Vol.-%  13%
GREY GOOSE 40 Vol.-% 11°°
KAUFFMANN SOFT 40Vol.-% 17°°
MOSKOVSKAYA Cristall 40 Vol.-% 11.-
0’VODKA 40Vol.-%  17°°
PURISTE 40 Vol.-% 13%°
PURIM - echter kosher Vodka 50Vol.-%  10°°
RUSSIAN STANDARD 40Vol.-%  12.-
SKYY 90 45Vol.-%  14%°
STOLICHNAYA elit 40Vol.-%  12%
STOLICHNAYA gold 40Vol.-%  12.-
BE YOUR OWN BARMAN IV

ESPRESSO MARTINI

5 cl Absolut Elyx

3 cl Kaffeelikor

2 cl Espresso

2 cl Zucker

Alle Zutaten mit Eiswiirfeln in einen Shaker geben,
shaken, in ein Cocktailglas abseihen und mit Kaf-
feebohnen garnieren. Der Espresso Martini ist eine
Ikone unter den New Era Drinks. Erfunden wurde
er vom Barkeeper Dick Bradsell auf die spezielle
Bitte eines britischen Topmodels. Sie wollte einen
Drink, ,,der mich aufweckt und dann umhaut®.
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THE COGNAC STORY

Im Vergleich zum Whisk(e)y gehort der Cognac mit
seinen 300 Jahren zu den jiingeren Mitgliedern der
Spirituosenfamilie. Wie so oft in der Geschichte,
entstand der doppelt gebrannte Weinbrand, weil fin-
dige Winzer aus der Gegend rund um Cognac aus der
Not eine Tugend machten. Einer dieser Winzer, ein
Chevalier de la Croix Maron, fand in einer Keller-
ecke ein Fass mit altem, ungenieflbarem Brannt-
wein. Nichts verkommen lassen, dachte sich der
gute Mann und destillierte ein zweites Mal. Siehe da,
es schmeckte! Eine andere Legende berichtet davon,
dass die franzosischen Winzer ihre Exportmaérkte in
England und in den skandinavischen Lindern ver-
loren und der bereits produzierte Wein gebrannt
wurde, um den qualitativ minderen Wein haltbar zu
machen. Durch die zeitliche Verzégerung beim
Beladen der Schiffe wurde schliellich entdeckt, dass
der Weinbrand durch die »Alterung« an Geschmack
gewann und sogar unverdiinnt getrunken werden
konnte — der Cognac hatte das Licht der Welt er-
blickt. Ab dem 17. Jahrhundert setzte sich auch die
doppelte Destillation weitgehend durch. Uber die
Jahrzehnte professionalisierte sich das Wissen iiber
Brennen und Lagerung in Eichenféssern, und der
Cognac entwickelte sich zu seiner heutigen Form.
Mitte des 19. Jahrhunderts entstanden viele Han-
delshéuser, die ihren Cognac in Glasflaschen in die
ganze Welt verschifften. Im Jahr 1909 wurde das
Anbaugebiet geografisch eingegrenzt, und 1936
wurde die kontrollierte Ursprungsbezeichnung
auch offiziell eingetragen. Allgemein wird auch
unterschieden zwischen sogenannten Jahrgangs-
cognacs aus besonders guten Weinjahrgingen und
Cognacs, bei denen auch verschiedene Jahrginge
verschnitten oder geblendet werden.
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COGNAC

A. DE FUSSIGNY Sélection
A. DE FUSSIGNY X.0.

A. E.DOR RESERVE No. 7
A. JULLIEN X.0.

A. JULLIEN V.S.0.P.
BISQUIT V.S.0.P.

BRILLET Grande Champagne
CAMUS Napoléon

CAMUS V.S.0.P.

CAMUS X.0. Elegance
CHATEAU CHESNEL
CHATEAU FONTPINOT
Trés Vieille Réserve
DANIEL BOUJU Brut de Fat
DENIS CHARPENTIER V.S.0.P.
E.NORMANDIN

FAMILLE FERRAND
GAUTIER V.S.0.P.
GAUTIER X.0.

GAUTIER X.0. Gold & Blue
HENNESSY Paradis Rare
HENNESSY X.0.

HINE ANTIQUE

JEAN FILLIOUX Cep D’or
JEAN FILLIOUX Napoléon
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40 Vol.-%
40 Vol.-%
42 Vol.-%
40 Vol.-%

40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%

40 Vol.-%
50 Vol.-%
40 Vol.-%
43 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%

Glas mit 4 cl

9890
260
48.-
38.-

990
1750
29.-
15%
25.-
20%

1750
35.-
38.-
145
29.-
35.-

110.-
31.-
25.-
1750
1350
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COGNAC

LA GRANGE DU BOIS
LANDREAU V.S.0.P.
LEOPOLD GOURMEL
Age du fruit

LEOPOLD GOURMEL
Age des fleurs

MAISON GAUTIER
810éme Generation
MARTELL V.S.0.P.
MARTELL Cordon Bleu
MENUET V.S.0.P.

PAUL BEAU Extra vielle
PAUL BEAU Hors d’Age
PIERRE FERRAND 1840
PRUNIER Ans d’Age 20y
PRUNIER X.0. Family Reserve
PRUNIER Extra
RAGNAUD SABOURIN
Alliance N°10 V.S.0.P.
RAGNAUD SABOURIN
Alliance N° 20 Reserve Speciale
RAGNAUD SABOURIN
Reserve Spéciale

REMY MARTIN V.S.0.P.
REMY MARTIN X.0.
ROULLET Hors d'Age
S.ALEX VIEUX

40 Vol.-%
40 Vol.-%

41 Vol.-%

42Vol.-%

43 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
44 Vol.-%
44 Vol.-%
45Vol.-%
40Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%

41 Vol.-%

40 Vol.-%

43 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%

Glas mit 4 cl

23‘)0
1050

1950

1950

2590
107
23.-
107
22.-
1480
1250
27.-
2050
78.-

1750
28.-
2030
10
25.-

1050
1050
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COGNAC RARITIES Glas mit 4 cl
B.BOUTIN 50Vol.-%  19.-
CARVEN X.0. 40Vol-%  25.-
CHATEAU DE BRIVES 40Vol-%  15.-
CHATEAU DE BEAULON 40Vol.-%  20.-
HENRI GEFFARD V.S.0.P 40Vol-%  10.-
J. L. PASQUET Napoleon 40Vol.-%  17.-
LEYRAT Napoleon 42Vol.-%  48.-
PIERRE BOUTINET X.0. 40Vol-% 20
REMY COUILLEBOUD
Vieille Reserve 40Vol.-%  39.-
RENE JOBET Reserve 40Vol.-%  38.-
S. ALEX Vieux Reserve 40Vol.-% 19.-
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DAS LIVINGSTONE
1996-2021

»Wer nicht geniefdt, ist ungeniefibar!“, singt der
Liedermacher Konstantin Wecker - ein Satz, der
Peter Rossler schon immer gefallen hat und der
wohl auch Pate stand, als er 1996 das Livingstone
griindete. Genuss war und ist das ,,Signature Word“,
dasvon Anfang an die Geschichte des etwas anderen
Restaurants bestimmt. Das fiir damalige Verhiltnisse
ungewohnliche Interieur und Mobiliar, das Peter
hochstpersonlich auf seinen Reisen durch Asien
und Afrika gesammelt hatte, war stilbildend fiir
viele andere Bars. Seinem Ruf als Gourmet gerecht
wurde Peter mit der kulinarischen Ausrichtung
des Lokals - mit einer kolonialen FusionsKiiche,
die er inszenierte, lange bevor das Wort en vogue
wurde, und einer Steakqualitit, die Wien bis dato
so nicht gekannt hatte.

Die Auswahl erlesener internationaler Fleischstiicke
reicht von Angus {iber Wagyti bis Greater Omaha,
immer beliebter - auch weil nachhaltiger - wer-
den aber auch Osterreichische Steakspezialitidten
wie das Dry-Aged Bull Beef von Haller oder die
groflartigen Cuts der BOA Farm. Passend dazu
gibt es Drinks und Cocktails aus dem Planter’s
und ein wohlsortiertes Weinangebot, das sich
vermehrt der Forderung junger Osterreichischer
Winzer und ihrer hervorragenden Weine widmet.
Das Livingstone wird also auch weiterhin ein Hort
des Genusses bleiben — mit dem kleinen Unterschied,
dass wir es in Zukunft unter , Planter’s Restaurant®
fithren werden.
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THE RUM STORY

Neuguinea gilt als die historische Wiege des Rums.
Im 1. Jhdt. nach Christus gelangte die Zuckerrohr-
pflanze iiber Handelswege in den Nahen Osten und
weiter nach Europa. Zuckerrohr war in Europa un-
bekannt, und der Rum sowieso. Doch zunichst ein-
mal musste das Zuckerrohr an den Geburtsort des
Rums, in die Karibik, gelangen. Christoph Kolumbus
personlich brachte im Auftrag der spanischen Krone
das Zuckerrohr, das sich als ideal fiir den Anbau in
diesem Klima erwies, in die Karibik. Aus den Abfillen
der Zuckerherstellung entstand im 17. Jhdt. mit
der gerade entdeckten Brenntechnologie eine Art
Ur-Rum, der ,Taifa“. Fiir die harte Arbeit auf den
Plantagen wurden zuerst die Ureinwohner versklavt,
spater dann Tausende vom ,,Schwarzen Kontinent”
in die Karibik verschleppt. Durch die Lagerung in
Fassern auf den Reisen veridnderte sich auch der
Geschmack, der Rum wurde weicher, aromatischer
— und viel bekdmmlicher. Als die Begriinder der
modernen Rumherstellung gelten die Herren Don
Bacardi und Felice Presto, die das Prinzip der Her-
stellung des weilen Rums nahezu gleichzeitig um
das Jahr 1850 auf Kuba und Jamaika erfanden. Der
Rum wurde in Holzfésser abgefiillt und nach Europa
verschifft. Die lange Uberfahrt hatte sogar positive
Auswirkungen, denn das Holz der Fisser nahm die
nicht gern gesehenen Inhaltsstoffe in sich auf und
lie3 sie verdunsten. Heute stellt man Rum mit moder-
ner Technik her. Aufgrund unterschiedlicher Lager-
zeiten entstehen unterschiedliche Sorten (weifler
Rum, brauner Rum und so weiter). Er gehort zu den
meistgetrunkenen Spirituosen weltweit und wird
auf fiinf Kontinenten produziert. Aber zweifellos ist
und bleibt die Karibik die Heimat der berithmtesten
und beliebtesten Rumsorten.
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RUM Glas mit 4 cl
Antigua
ENGLISCH HARBOUR 10y 40Vol.-%  16.-
ENGLISCH HARBOUR 25y 40Vol.-%  45.-
Bahamas
BACARDI 151 Proof 75,5Vol.-% 20
BACARDI Aiiejo 40 Vol.-% 11°°
Barbados
DOORLY’S X.0. 40Vol.-%  14°°
KANICHE X.0. 40Vol-%  14.-
LAMB’S NAVY RUM 43Vol.-% 107
MOUNT GAY ECLIPSE 40 Vol.-% 950
MOUNT GAY X.0. 43Vol.-%  14.-
MOUNT GAY 1703 43Vol.-%  18.-

PLANTATION BARBADOS X.0. 40Vol.-%  16.-

Caribbean

EL PURO 45Vol.-% 27
HEMINGWAY 15y 40Vol.-%  20.-
PLANTATION PINAPPLE 40Vol.-%  10°°
SAILOR JERRY 40 Vol.-% 8%
Colombia

DICTADOR 20y 40Vol.-%  15%°
LA HECHICERA Solera12y 40Vol.-%  12%
RON VIEJO DE CALDAS 8y 35Vol.-%  14.-
Cuba

HAVANA VERDE 35Vol.-% 8"
HAVANA ANEJO Especial 375Vol.-% 93
HAVANA CLUB Aiiejo 3y 40 Vol.-% 80
HAVANA CLUB Afiejo 7y 40Vol.-% 10

HAVANA CLUB Seleccion de Maestros 45 Vol.-%  14%°
RON VARADERO Aiiejo 7y 40Vol.-%  10°
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RUM Glas mit 4 cl
Repiblica Dominicana
BRUGAL 1888 Carta Vieja 40Vol.-%  10%°
BRUGAL Aiiejo Extra Viejo 40Vol.-%  14*°
BRUGAL Siglo de Oro 40Vol.-%  28.-
CANEY Dorado Especial 38Vol.-%  10%
MATUSALEM Gran Reserva 23y 40Vol.-% 18
MATUSALEM Solera 7y 37,5 Vol.-% 8%

MATUSALEM Gran Reserva 15y 40Vol.-%  14°°

Guatemala

MALTECO 15y 41,5Vol.-%  1l.-
MALTECO 20y 41,5Vol.-%  15.-
RON BOTRAN Solera1893 40Vol.-%  13.-
RON ZACAPA Edicion Negra 43Vol.-%  25.-
RON ZACAPA Centenario X.0. 25y  40Vol.-%  27.-
RON ZACAPA Centenario 23y 40Vol.-%  2l.-
Guyana

EL DORADO Special Reserve 15y~ 43Vol.-%  16*
EL DORADO 21y 43Vol.-%  18.-
RUM NATION DEMERARA 25y 42Vol.-%  32.-
Haiti

BARBANCOURT ***** 43Vol.-%  11°°

BARBANCOURT RESERVE 15y 43Vol.-%  17.-

India

OLD MONK 7y 42,8Vol.-%  11°°
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RUM Glas mit 4 cl
Jamaica
APPLETON 21y 43Vol.-%  22.-
APPLETON Extra 12y 43 Vol.-% 10°°

CAPTAIN MORGAN Black Label 40 Vol.-% 8>
CAPTAIN MORGAN Jamaica Rum 40 Vol.-% 80
CAPTAIN MORGAN Private Stock 40Vol.-%  11°°
CAPTAIN MORGAN Spiced Gold 35Vol.-% 8%

CORUBA Carta Blanca 40Vol.-% 950
CORUBA Cigar 12y 40Vol.-% 123
MYERS’S Original Dark 40Vol.-% 10
PLANTATION JAMAICA 42Vol.-%  10.-
Martinique

CHANTAL COMTE

Brut de Fat Hors d’Age 58Vol.-%  45.-
CLEMENT 6y 44Vol.-% 13
CLEMENT 10y 44Vol-%  15%
CLEMENT 15y 44Vol-% 197
CLEMENT 1976 44Vol.-%  45.-
COURVILLE Vieux 45Vol-%  12%
DILLON 6y 45Vol.-% 1250
DILLON X.0. 12y 45Vol.-%  14°°
DUQUESNE 10y 45Vol.-% 117
DUQUESNE Vieux 45Vol-% 107
J. BALLY Pyramide 12y 45Vol.-%  14°°
LA FAVORITE 8y 45Vol.-%  10°°
LA MAUNY Vieux 45Vol-% 112
SAINT ETIENNE 8y 45Vol.-% 117
SAINT JAMES Paille 50Vol.-%  13%
SAINT JAMES Vieux 42Vol-% 10
TROIS RIVIERES 2001 476Vol.-%  19.-
TROIS RIVIERES 2002 50,6 Vol.-%  19.-

TROIS RIVIERES 2003 481Vol.-%  18.-

78



Dl ANTER'C
ILINITTLIN J

r— G L [ B —

RUM

Madagaskar
DZAMA Vieux

Mauritius

BLUE MAURITIUS Gold
CHAMAREL X.0.
LABOURDONNAIS Gold

Mexico
PORFIDIO Aiiejo
PORFIDIO Puerto Vallarta

Nicaragua

FLOR DE CANA Gran Reserva 7y
FLOR DE CANA 18y

FLOR DE CANA 25y
PLANTATION Nicaragua

Panama

ABUELO 12y
MALECON 25y
PLANTATION Panama

Peru
CARTAVIO X. O. 18y

Philippines

DON PAPA

TONDENA Dark
TONDENA Gold
TONDENA Silver Light

Suriname

BORGOE 15y

45Vol.-%

40 Vol.-%
43Vol.-%
40 Vol.-%

40 Vol.-%
45Vol.-%

40 Vol.-%
40Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%

40 Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol:-%

40 Vol.-%

40 Vol.-%
43Vol.-%
40 Vol.-%
40 Vol.-%

40 Vol.-%

Glas mit 4 cl

13.-

13.-
22.-
12.-

2350
14%

850
13.-
34.-
10

12.-
16°°
1090

16.-

1250
1150
950
820

20.-
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RUM

St. Lucia

ADMIRAL RODNEY
ELEMENTS EIGHT GOLD
ST. LUCIA 1931

Trinidad

10 CANE

ANGOSTURA 1919 8y
ANGOSTURANR. 1
PLANTATION Trinidad

Venezuela

DIPOLMATICO Reserva
DIPOLMATICO

Seleccion de Familia
DIPOLMATICO Single Vintage
OCUMARE 12y

PAMPERO Aiiejo Especial
PAMPERO Aniversario
SANTA TERESA Extra Aiiejo
SANTA TERESA 1796
PAMPERO Blanco

Glas mit 4 cl

40Vol.-%  15%°
40Vol.-% 1250
43Vol.-%  20.-

40Vol.-% 10
40Vol.-% 13
40Vol.-%  3l.-
42Vol.-% 107

40 Vol.-% 11°°

43Vol.-% 15.-
43Vol.-% 17.-
40Vol.-%  11°°
40Vol.-% 950
40Vol.-%  11°°
40 Vol.-% 99
40 Vol.-% 12.-

37,5 Vol.-% 950

RUM RARITIES Glas mit 4 cl

DILLON Treés Vieux 1982
DILLON Tres Vieux

J. BALLY 1990

J.M. Hors d’Age 1985

LA MAUNY 1979
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50 Vol.-% 21.-
43Vol.-%  28.-






Dl ANTER'C
ILIITTLIN J

r— L [ B —

THE WHISKY STORY

Die ersten hochprozentigen Destillate wurden im
4. Jahrhundert nach Christus in Indien und China
hergestellt. Meist wurden sie als Parfums oder
Arzneimittel verwendet. Die Frage, wie der Whisky
nach Schottland und Irland gelangte, ist bis heute
nicht gekliart. Es wird vermutet, dass die Kelten
wiahrend einer ihrer Wanderungen durch Europa
die Destillierkunst mit im Gepiack hatten. Den Mon-
chen der keltischen Kirche Irlands war die Kunst des
Schnapsbrennens gut vertraut. 1494 wurde der ers-
te Brenner namentlich erwihnt: der Schotte Bruder
John Cor. Wer nun aber tatséchlich den Whisky er-
funden hat, lasst sich heute nicht mehr kliaren. Es
spricht allerdings einiges dafiir, dass das Getriank
in Irland entdeckt wurde, obwohl die Schotten bis
heute die abenteuerlichsten Erkldrungen bemiihen,
um diese Erfindung fiir sich zu beanspruchen. Es
ist nicht verwunderlich, dass Irland und Schottland
gleichermafien beteiligt sind, haben doch beide Lan-
der eine fast identische geologische und klimatische
Lage. 1707 emigrierten viele Nebenerwerbsbrenner
von den Britischen Inseln nach Nordamerika — die
Geburtsstunde des amerikanischen Whiskeys. Die
Siedler verwendeten ihr Getreide nicht nur zum
Backen von Brot, sondern auch zum Brennen. Zu
seiner Herstellung benutzten sie neben Mais auch
Roggen, industrialisierten mit der Erfindung der
kontinuierlichen Brennblase die Produktion und
verdringten mit dem neueren, leichten Whiskey
die Importe aus Europa. In den vergangenen Jahr-
zehnten entwickelte sich das Destillat zu einem
Produkt mit besonders hoher Qualitit, das nicht nur
bei Whisk(e)yliebhabern, sondern auch bei Laien
Gefallen fand. Neben Bourbon und Irish Whiskey
sind vor allem die Malt-Whiskys gefragter denn je.
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BLENDED SCOTCH
ANTIQUARY 12y 40 Vol.-%
BALLANTINE’S 40 Vol.-%
BALLANTINE’S 12y 40 Vol.-%
CHIVAS REGAL 12y 40 Vol.-%
CHIVAS REGAL XV 15y 40 Vol.-%
CHIVAS REGAL 18y 40 Vol.-%
CHIVAS REGAL 25y 40 Vol.-%
CHIVAS REGAL Royal Salute 21y~ 40 Vol.-%
CUTTY SARK 40 Vol.-%
CUTTY SARK EMERALD 12y 43 Vol.-%
DIMPLE 12y 40 Vol.-%
FAMOUS GROUSE 40 Vol.-%
HAMASHKEH (Kosher) 40 Vol.-%
HOGSHEAD 43Vol.-%
J&BSCOTCH 40 Vol.-%
JOHNNIE WALKER Black Label 12y 40 Vol.-%
JOHNNIE WALKER Blue Label 43 Vol.-%
JOHNNIE WALKER Gold Label 18y 40 Vol.-%
JOHNNIE WALKER Swing 43Vol.-%
MITCHELL’S 12y 43 Vol.-%
ROBERT BURNS 40 Vol.-%
Grain
BLACK BARREL 40 Vol.-%
CAMERON BRIG 40 Vol.-%

850
850
1550
1050
1350
15.-
597
39%
850
19%
10%
850
850
950
850
950
28.-
19.-
1850
1350
950

950
950
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SINGLE MALTS
Campbeltown
SPRINGBANK 15y 46 Vol.-%
Eastern Highlands
OLD FETTERCAIRN 10y 43 Vol.-%
Isle of Islay
ARDBEG 10y 46 Vol.-%
ARDBEG Corryvreckan 57,2 Vol.-%
ARDBEG AN OA 46,6 Vol.-%
ARDBEG Uigeadail 54,2 Vol.-%
BOWMORE 15y 43 Vol.-%
BOWMORE 100 proof 40 Vol.-%
BOWMORE LEGEND 40 Vol.-%
BRUICHLADDICH
Port Charlotte Islay Barley 50 Vol.-%
BUNNAHABHAIN 12y 40 Vol.-%
CAOLILA 12y 43 Vol.-%
KILCHOMAN Machir Bay 46 Vol.-%
LAGAVULIN 16y 43 Vol.-%
LAGAVULIN 8y 48 Vol.-%
LAPHROAIG 10y 40 Vol.-%
Isle Of Jura
JURA SIG. 1989 26y 59 Vol.-%
ISLE OF JURA 10y 40 Vol.-%
ISLE OF JURA 21y 40 Vol.-%
Isle of Sky
TALISKER 10y 45,8 Vol.-%
TALISKER 18y 45,8 Vol.-%
TALISKER 25y 45,8 Vol.-%
TALISKER Storm 45,8 Vol.-%
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2150

102()

1450
9390
16.-
195
1750
195
155

175()
1350
1250
12.-
]550
1450
1050

35.-
15.-
32.-

1050
2050
55.-
125
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SINGLE MALTS

Lowlands
AUCHENTOSHAN 12y 43 Vol.-%
AUCHENTOSHAN 18y 42 Vol.-%
AUCHENTOSHAN 21y 43 Vol.-%
AUCHENTOSHAN Three Wood 43Vol.-%
GLENKINCHIE 10y 43 Vol.-%
GLENKINCHIE 12y 43Vol.-%
GLENKINCHIE DE 43Vol.-%
Midlands
ABERFELDY 12y 40 Vol.-%
DEANSTON 17y 40 Vol.-%
GLENTURRET 12y 40 Vol.-%
TULLIBARDINE Sauternes Finish 43 Vol.-%
Northern Highlands
DALMORE 12y 40 Vol.-%
DALMORE Cigar Malt 44Vol.-%
GLENMORANGIE 18y 43 Vol.-%
GLENMORANGIE Quinta Ruban 46 Vol.-%
GLENMORANGIE Signet 46 Vol.-%
GLENMORANGIE The Lasanta12y 46 Vol.-%
GLENMORANGIE 10y 40 Vol.-%
GLEN GARIOCH 8y 43 Vol.-%
GLEN GARIOCH 15y 43Vol.-%
GLENMORANGIE
NECTARD’OR 12y 46 Vol.-%
Orkney Islands
HIGHLAND PARK 12y 40 Vol.-%
HIGHLAND PARK 18y 43Vol.-%
HIGHLAND PARK Drakkar 40 Vol.-%
HIGHLAND PARK Freya 48,7 Vol.-%
HIGHLAND PARK Leif Erikson 40 Vol.-%
HIGHLAND PARK Loki 16y 52,1Vol.-%

1450
2550
2950
1750
1090
125
18%

1
16%
1150
14.-

1350
21.-
2550
1350
3950
1250
10

950
1250

1650

2030
18.-
63.-
9950
63.-
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SINGLE MALTS

Orkney Islands

HIGHLAND PARK Thor 52,1Vol.-%  63.-
HIGHLAND PARK Odin 55,8Vol.-%  63.-
HIGHLAND PARK Fire 425Vol.-%  55.-
HIGHLAND Ice 539Vol.-%  55.-
Speyside

ABERLOUR 16y 43Vol.-%  17°
ABERLOUR A’bunadh 60,5Vol.-%  19%°
ALLT-A-BHAINNE 43Vol-% 125
AN CNOC 16y 46Vol.-%  25.-
BALVENIE Single Barrel 15y 478Vol.-%  23.-
BALVENIE Double Wood 12y 40Vol.-%  14°°

BALVENIE Portwood Finish 21y 40Vol.-%  48%
BALVENIE Caribbean Cask 14y 40Vol.-%  18.-

CARDHU 12y 40Vol.-% 1250
CRAGGANMORE 12y 40Vol.-%  15°
DALWHINNIE 15y 43Vol.-%  14°°
GLEN AVON 8y 40Vol.-%  12%
GLEN DEVERON 10y 40Vol.-%  12.-
GLEN ELGIN 12y 43Vol.-%  12.-
GLEN MORAY 8y 43 Vol.-% 8%

GLEN MORAY Chardonnay Cask 40 Vol.-% 123
GLEN MORAY Wine Barrel 12y 40Vol.-% 15"

GLENSPEYF & F 12y 43Vol.-%  20°
GLENFARCLAS 12y 43Vol.-%  14°°
GLENFARCLAS 21y 43Vol.-%  27%
GLENFIDDICH 18y 40Vol.-%  19%°
GLENFIDDICH Signature Malt12y 40Vol.-%  10%
GLENLIVET 12y 40Vol.-% 123
GLENLIVET Founder’s Reserve 40Vol.-% 108
GLENLIVET 18y 43Vol.-%  15°
GLENLIVET Archive 21y 43Vol.-%  33%
GLENLIVET French Oak 15y 40Vol.-%  13%°

GLENLIVET Nadurra 16y 54,4Vol.-%  12°
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SINGLE MALTS

Speyside

INCHGOWERF & F 14y 43 Vol.-%
JOHN MILROY 50 Vol.-%
KNOCKANDO 12y 40 Vol.-%
LINKWOODF & F 12y 43 Vol.-%
LINKWOOD GM 15y 40 Vol.-%
LONGMORN 15y 45 Vol.-%
LONGMORN-GLENLIVET 12y 40 Vol.-%
MACPHAILS 5y 40 Vol.-%
MACPHAILS 10y 40 Vol.-%
MACPHAILS 15y 40 Vol.-%
MACPHAILS 21y 40 Vol.-%
MACPHAILS 30y 40 Vol.-%
MANNOCHMOREF & F 12y 43 Vol.-%
MILTONDUFF 12y 43 Vol.-%
MILTONDUFF GM 10y 40 Vol.-%
MORTLACH 12y 43,4Vol.-%
OLD PULTENEY GM 8y 40 Vol.-%
OLD PULTENEY GM 12y 43Vol.-%
PRIDE OF STRATHSPEY 12Y 40 Vol-%
SINGLETON 12y 40 Vol.-%
SPEYBURN 10y 43 Vol.-%
TAMDHU MP 8y 40 Vol.-%
TAMDHU Opitz One 1991 51,4 Vol.-%
TEANINICH F&F 10y 43 Vol.-%
Western Highlands

LOCH LOMOND 18y 43 Vol.-%
OBAN 14y 43 Vol.-%
OBAN DE 43 Vol.-%
TOMATIN 10y 40 Vol.-%

135
145
2030
1750
17.-
1570
1080
13.-
1750
23.-
35.-
9950
1250
10%
1250
1250
1250
1250
1150
51.-
9950

1350
1350
1750
125
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THE MACALLAN

MACALLAN AMBER 40Vol.-%  13.-
MACALLAN FINE OAK 12y 40Vol.-%  16.-
MACALLAN EDITION No. 2 48,2Vol.-%  25.-
MACALLAN RUBY 43Vol.-%  40.-
MACALLAN RARE CASK 43Vol-%  45.-
MACALLAN FINE OAK 21y 43Vol-%  70.-
MACALLAN REFLEXION 43Vol-%  90.-

1824 gegriindet, war Macallan eine der ersten
Brennereien in Schottland und gilt heute als einer
der besten Single Malts weltweit. Diesen Whisky
charakterisieren vor allem die Reifung in Sherry-
fassern aus Eiche und seine natiirliche Farbe. Die
Fasser werden speziell fiir The Macallan hergestellt
und bestimmen 80 Prozent der Aromen und Ge-
schmacksnuancen. Thre Farben sind natiirlichen
Ursprungs. Um tiber mehrere Abfiillungen hinweg
eine konstante Farbgebung zu erreichen, sind
grofles handwerkliches Geschick und Erfahrung
notwendig. Sherryfisser aus Eiche und natiirliche
Farbe stehen fiir die neue 1824er-Serie. Entstanden
sind Amber, Sienna und Gold, deren Namen die
tatsichliche Farbe des Whiskys widerspiegeln.
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IRISH WHISKEY
BUSHMILLS Black Bush 40 Vol.-% 8%
BUSHMILLS Malt 10y 40Vol.-%  11°°
CONNEMARA 40 Vol.-% 950
DUNPHYS 40 Vol.-% 950
JAMESON 40 Vol.-% 850
JAMESON BLACK BARREL 40Vol.-%  10%
KILBEGGAN 40 Vol.-% 9.-
POWERS GOLD LABEL
Triple Distilled 40 Vol.-% 950
POWERS GOLD LABEL
Special Reserve 12y 40Vol.-%  13%°
REDBREAST 12y 40Vol.-%  13%°
RO&CO 45Vol.-% 10

AUSTRIAN WHISKY

J.H. ORIGINAL RYE (Waldviertel) 41Vol.-%  13%

CANADIAN WHISKY
CROWN ROYAL 40Vol.-%  10°°
CANADIAN CLUB12Y 40 Vol.-% 8%
JAPANESE WHISKY
TOKI 43Vol.-%  12%
THE CHITA 43Vol.-%  17°°
HIBIKI 43Vol.-% 26

NIKKA 12y 51,4Vol.-%  12%
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AMERICAN WHISKEY
LAIRD’S APPLEJACK 40Vol.-%  10°°
BASIL HAYDEN 8y 40Vol.-%  13°°
BENCHMARK 40 Vol.-% 8"
BOOKER’S 63,5Vol.-%  19°°
BULLEIT BOURBON 40 Vol.-% 880
BULLEIT RYE 45Vol.-% 90
EVAN WILLIAMS 1783 43Vol.-% 950
FORESTER Barrel Reserve 96 48Vol.-% 10
FOUR ROSES SINGLE Barrel 50Vol.-%  14°°
GEORGE DICKEL 43Vol.-%  12°°
JACK DANIELS 40 Vol.-% 8
JACK DANIELS Gentleman Jack 40Vol-%  13°
JACK DANIELS Single Barrel 45Vol.-%  15%
JACK DANIELS Sinatra Select 45Vol.-% 28
JIM BEAM’S Choice 5y 40Vol.-%  10%
KNOB CREEK 9y 50Vol.-%  13°
MAKER’S MARK 45 Vol.-% 950
NOAH’S MILL 57,2Vol.-%  18%°

ROCK HILL FARMS Single Barrel 50Vol.-%  17°°
WILD TURKEY Rare Breed CS 54,2Vol.-%  13%°
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SINGLE MALT RARITIES
Campbeltown
THE LOMBARD Collection 1965 46 Vol.-%
THE LOMBARD Collection 1966 46 Vol.-%
THE LOMBARD Collection 1968 46 Vol.-%
THE LOMBARD Collection 1970 46 Vol.-%
Eastern Highlands
GLENCADAM 1974 CC 23y 40 Vol.-%
GLENCADAM 1980 CH CS 11y 61,2 Vol.-%
GLENESK 1982 CC 11y 40Vol.-%
GLENESK 1984 CC 14y 40 Vol.-%
GLENUGIE 1976 26y 50 Vol.-%
GLENUGIE CS CH 12y 59,8 Vol.-%
GLENURY ROYAL 1975 S1G. 25y 56,4 Vol.-%
GLENURY ROYAL 1975 S1G. 27y 52,6 Vol.-%
GLENURY ROYAL 1976 CC 22y 40 Vol.-%
LOCHSIDE 1991 CC 12y 43 Vol.-%
LOCHSIDE 1991 CC 15y 43Vol.-%
Lowlands
BLADNOCH 1980 SIG. 16y 43 Vol.-%
BLADNOCH 1986 CC 11y 40 Vol.-%
BLADNOCH 1987 CC 12y 40 Vol.-%
BLADNOCH 1987 CS 12y 59 Vol.-%
BLADNOCH 1988 CC 12y 40 Vol.-%
BLADNOCH 1990 SIG. 14y 43 Vol.-%
BLADNOCH 1993 16y 43Vol.-%
ROSEBANK 12y 43 Vol.-%
ROSEBANK 1989 SIG. 11y 43Vol.-%
Midlands
ABERFELDY 1978 OMC 21y 50 Vol.-%
EDRADOUR 1976 SIG. 51,2 Vol.-%
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28.-

25.-
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38.-
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18.-
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22.-
22.-
22.-
38.-
28.-

32.-
28.-
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SINGLE MALT RARITIES
Highlands
GLEN DEVERON 12y 40 Vol.-%
GLENLOCHY 1975 OMC 26y 50 Vol.-%
GLENLOCHY 1977 CC 22y 40 Vol.-%
Speyside
AULTMORE 14Y 1997 CS 54,8 Vol.-%
AULTMORE SIG 1985 43Vol.-%
AUCHROISK CS 30y 54,7 Vol.-%
BENRINNES 1989 CC 11y 40 Vol.-%
BRAES OF GLENLIVET 1975 CC 26y 43 Vol.-%
CAPERDONICH 1980 CC 18y 40 Vol.-%
COLEBURN 1972 CC 40 Vol.-%
CRAIGELLACHAIE1982CC15y  40Vol.-%
CRAIGELLACHAIE 1987 CC 15y 40 Vol.-%
CRAGGANMORE 1988 DE 40 Vol.-%
DAILUAINE 1974 CC 26y 40 Vol.-%
DALLAS DHU 1970 SIG.CS 30y 56,5 Vol.-%
DALLAS DHU 1975 RM CS 21y 61,9 Vol.-%
DALLAS DHU 1978 SIG 23y 43 Vol.-%
DALLAS DHU 1979 19y 40 Vol.-%
DALLAS DHU 1980 21y 43 Vol.-%
GLEN KEITH 10y 43 Vol.-%
GLEN KEITH 1967 CC 28y 40 Vol.-%
GLENBURGIE 1984 CS 10y 59,2 Vol.-%
GLENCRAIG 1970 CC 26y 40 Vol.-%
GLENCRAIG 1975 CC 24y 40 Vol.-%
GLENCRAIG 1975 CC 29y 40 Vol.-%
GLENDULLAN F&F 12y 43Vol.-%
GLENGLASSAUGH 1983 CC 12y 40 Vol.-%
GLENTAUCHERS 1979 GM 19y 40 Vol.-%
GLENDRONACH 1976 SIG 25y 51,7 Vol.-%
GLENESK 1985 CC 15y 40 Vol.-%
MACPHAILS 1973 40 Vol.-%
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4950
89.-
89.-

21.-
05.-
110%°
28.-
38.-
48.-
48.-
28.-
38.-
3750
28.-
68.-
48.-
45.-
48.-
38.-

38.-
22.-
78.-
68.-
78.-
23.-
48.-
120.-
34.-
28.-
18.-
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SINGLE MALT RARITIES
Speyside
MORTLACH 1988 Sherry Cask 13y 43 Vol.-%
MOSSTOWIE 1975 CC 19y 40 Vol.-%
MOSSTOWIE 1979 CC 22y 40 Vol.-%
PITTYVAICH 1976 SIG 24y 43 Vol.-%
STRATHISLA 1982 15y 43 Vol.-%
STRATHISLA 1987 15y 40 Vol.-%

TOMATIN 1989 SIG. Sherry Cask 12y 46 Vol.-%

22.-
28.-
58.-
38.-
28.-
28.-
18.-
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ST. TROPEZ BOOT
PERRIER-JOURKT Grand Brut 0,751
ABSOLUT ELYX 0,71
RED BULL ENERGY DRINK 6 Dosen

240.-
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BOTTLES
Gin
PLYMOUTH 0,71 41,2Vol.-% 110.-
HENDRICK’S 0,71 44Vol.-% 160.-
Rum
HAVANA CLUB 3y | 0,71 40Vol.-%  90.-
HAVANA CLUB 7y | 0,71 40Vol.-% 110.-
Vodka
ABSOLUT ELYX 0,71 42,3Vol.-% 160.-
BELVEDERE 0,71 40Vol.-% 180.-
GREY GOOSE 0,71 40Vol.-% 180.-
KAUFFMAN SOFT 0,71 40Vol.-% 210.-
STOLICHNAYA elit 0,71 40Vol.-% 210.-
Whisk(e)y
CHIVAS REGAL 12y | 0,71 40Vol.-% 110.-
MAKER'S MARK 0,71 45Vol.-% 120.-
Champagner

PERRIER—JOUET Grand Brut0,751 12Vol.-%  85.-
PERRIER-JOULT Blason Rosé 0,751 12Vol.-% 105.-

PERRIER-JOUET
Belle Epoque Blanc 0,751 12,5Vol.-% 340.-
BEIGETRANKE

Bei Bestellung einer Spirituosen-Flasche sind vier
Beigetranke nach Wahl im Preis inkludiert.
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BEER
OTTAKRINGER XVI F1.0,331
STELLA ARTOIS F1.0,331
BRAUWERK BLOND F1.0,331
BRAUWERK PORTER F1.0,331
BREW AGE ALPHATIER F1.0,331
NON ALCOHOLIC

VOSLAUER prickelnd* F1.0,331
VOSLAUER prickelnd* F1.0,751
VOSLAUER still* F1.0,331
VOSLAUER still* FL.0,751
COCA-COLA™ F1. 0,331
COCA-COLA Zero* F1.0,331
FEVER-TREE Ginger Beer FlL.0,21
FEVER-TREE Ginger Ale Fl.0,21
FEVER-TREE Indian Tonic Water FlL.o,21
FEVER-TREE

Mediterranean Tonic Water Fl.0,21
LE TRIBUTE Tonic Water FlL.o,21
SCHWEPPES DRY Tonic Water Fl.0,21
KLEINER ESPRESSO

GROSSER ESPRESSO

ENERGY DRINKS

RED BULL Energy Drink Ds. 0,251
RED BULL Sugarfree Ds. 0,251
RED BULL Red Edition Ds. 0,251
RED BULL Yellow Edition Ds. 0,251
RED BULL Seasonal Edition Ds. 0,251

* Jugendgetriink

45()
520
520
520
62()

600
4()0
600
3‘)0
390
4‘)0

490

49()
490
490
490
490

101




Dl ANTER'C
ILIITTLIN J

r— L [ B —

WINE AND MORE

Sparkling 0,1 |
PERRIER-JOURKT Grand Brut
PERRIER-JOURT Blason Rosé

WeiB 1/8 |

GRUNER VELTLINER
Livingstone Reserve, Nossing, AUT
GELBER MUSKATELLER
Tement, AUT

GRUNER VELTLINER

Ried ,Saazen®, Faber-Kochl, AUT

Rosé 1/8 |
MIRAVAL Chateau Miraval, FR

Rot 1/8 |

PINOT NOIR

Faber-Ko6chl, AUT

GRENACHE ,LUCULO*

Bodegas la Casa de Luculo, ESP
BLAUFRANKISCH ,,SAMT UND SEIDE“
Dorli Muhr, AUT

12.-
15.-

Fiir eine grofiere Weinauswahl fragen sie unser
Personal nach der Restaurant-Weinkarte.
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CIGARS

COHIBA ROBUSTOS 3250
Der ewige Klassiker: ein komplexes Aroma,
bestehend aus den so beliebten grasigen Noten
in einer perfekten Kombination mit kraftigen
und erdigen Rostaromen.

MONTECRISTO NO. 2 2550
Die klassische Piramide: Sie bietet einen
volumindésen, cremigen Rauchgenuss, und
Aficionados schitzen besonders das runde,
ausgewogene Geschmackserlebnis.

MONTECRISTO NO. 5 137

Die ,,Perle”: La Perla ist eine etwas verkiirzte
Variante der No. 4 mit #hnlichem Geschmack
aus Réstaromen in Verbindung mit einem
fruchtig-siiflen Abgang.

ROMEOQO Y JULIETA ROMEO NO. 2 16°°
Die petite Corona: Sie bietet fiir gut
40 Minuten unkomplizierten Rauchgenuss
mit fruchtigen, leicht nussigen Réstaromen
von Kakao und Mokka.

ROMEO Y JULIETA PETIT CHURCHILL  18.-

Die kleine Kubanerin trigt zwar den Namen
Petit Churchill, ist aber in Wirklichkeit ein
Short-Robusto-Format: dezent-  ‘en von
Kakao und Kaffee.
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EAT THE MEAT

Wir servieren alle Gerichte
aus dem Restaurant auch gerne
in der Bar und im Club!

Speisekarte

hier scannen
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